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|‘I!E'l'ROUVER LA NATURE

A DINARD UNE BALNEAIRE AVEC VUE

S'EMERVEILLER DANS LA BAIE DU MONT-SAINT-MICHEL
. —PRES DE SAINT-BRIEUC, UN JARDIN A  MYSTERES




OUVERTURE
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1, 2. Cuisine ouverte, comptoir, grande table commune ou petites tables en aparté rythment Uespace de U'immense salle 3 manger. La décoration aux
lignes sobres et contemporaines mise sur les matidéres confortables, cuir, chéne, velours, 3. Réhabilitée, I'ancienne chapelle protestante de Chirean Guiraud
accueille le restaurant dont les larges baies vitrées, ouvertes sur le vignoble, apportent une vue apaisante. Un grand cédre protige la terrasse.

Seauternes

MESSE GOURMANDE

C'EST DANS UME ANCIENME CHAPELLE QUE LE BORDELAIS NICOLAS LASCOMBES VIENT D*OUVRIR SON

Bf RESTAURANT. UME GRANDE PREMIERE AU CCEUR DU VIGNOBLE D'UN PREMIER GRAND CRU CLASSE!

Pionnier parmi les Premiers grands crus classés, dis 2011, avec sa
certification en viticulture bio, Chitean Guiraud innove une nou-
velle fois en owrant le tout premier restaurant au sein méme d'un
Premiergrand cru. Et ¢'est dans son ancienne chapelle protestante
du XVIIsiécle que se dit désormais le préche gourmand, Dans
le quasi-désert sauternais — il y a bien quelques ables réputées ou
étoilées alentour... mais pas dans le vignoble -, c’est une révolu-
tion de palais. Aprés un an de ravaux menés par Charlotte Allard,
Jeune architecte dont ¢’est le coup d’essai réussi, ¢’ est done Nicolas
Lascombes — huit restaurants 4 Bordeausx, sur le Bassin dArcachon
etdans le vignoble — qui lance cette nouvelle able d'esprit local, Les
meilleurs producteurs de la région (bio si possible) sont sollicités.
Monsieur Duleau i Brannens pour ses pigeons, Monsieur Gaillard 4
Brach pour ses escargots petits gris, la maison Dandieu & Hagetman
pour la poularde des Landes... « Paime fa convivialité sobre ef simple,
indique Nicolas Lascombes. Liidée, ¢'esi que nos héles se sentent
La Chapelle comme dans une maison de famille & la campagne.» La vie
s'organise autour du bar, du salon et de la grande salle 4 manger,
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cle sa cheminée et de sa table monumentale aillée dans un chéne
de la propriéié couché par une tempéte, avec vue sur le vignoble du
levant au couchant. Etsur la terrasse pour les déjeuners ou les lon-
gues soirées sous les pins. Bien entendu, la carte des vins énumére les
grands crus classés et valorise les pépites méconnues de la région. Les
vins de Chiatean Guirand sont en vedete, de I'excellent blane sec an
divin liquorenx mais aussi les 26 crus classés de I'appellation. De quei
convaincre les néophytes que le sauternes est un vin de gastronomie
qui peut accompagner tout un repas, et que l'associer systématigque-
ment au dessert est tout & fait dépassé. La preuve avec les « huitres
tigdes de Joél Dupuch, petites pommes de terre confites an thym,
mousse légére au fenouil et sauternes

du chitean, caviar de la maison Sturia». LA CHAPELLE
Impeccable aussi sur la poularde ou —

les Saint-Jacques. Le départou 'arrivée . Menu du marché, 25€,
d'une balade dans la « Toscane sau-  Menu signature, 65€.
ternaise » — les paysages sont sublimes A la carte, environ 50€.
- ou dans les vignes de la propri¢té.  Adresse page 146
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